
．|．中文核心期刊 。

．1．中国科技核心期刊 ，

．|．中国学术期刊综合评价数据

库来源期刊

十《中国核心期刊(遴选)数据库》

收录期刊

卡《中文科技期刊数据库》

收录期刊

．|．美国《化学文摘》(CA)收录期刊
z

主 编钟冠山 ，。

社 长王家槐
’

。。

执行社长周燕

副主编翟流栓 ，

英文翻译韩北忠

主 管中国商业联合会
主 办中国商业联合会

“

北京王致和食品集团

有限公司

支持单位中国微生物学会酿造分会

编 辑中国酿造编辑部

出 版北京中酿杂志社

邮发代号2-124

国外发行代号BM 1437

地址北京市宣武区右安门内

大街79号

邮编100054

电话010．83542991

传真010．63531323

E-mail zgnzzz@gmail．tom

zgnz@solau-corn

印刷单位北京华正印刷有限公司

广告许可证京宣工商广字0033号

出版日期每月15日

定 价人民币15．OO元／册

敬致作者

敬请本刊作者承诺：所投稿件属作者本人

原创作品，不得有侵权行为(文责自负)；凡是

被刊用的文章，本刊在支付的稿酬中含所有版

权费；同时其专有出版权和网络传播权等所有

版权＆口授予本刊。但是，当文章在本刊上发表

后，作者仍享有非专有使用权。

若对上述合作方法有异议者，烦请来稿时

予以申明，未作申明者，将视为同意。为此，本

刊致以诚挚的谢意。

如有印装质量问题。请致电：010．83542991

呷阁派邕
(1982年2月创刊)

2010年第9期

月刊9月

总第222期

专论与综述
大豆发酵食品中根霉的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张金兰，鲁绯，纪凤娣等1

低盐固态与原池浇淋酱油工艺的比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄持都，鲁绯5

海藻多糖降解酶的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯管斌，倪雪朋，李悦明等8

从生产工艺入手如何提高酱油的质量风味⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯林祖申 13

纯种发酵、混合发酵与传统发酵食品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵德安15

超级黏合剂．微生物谷氨酰胺转氨酶的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭永，李党生 18

国内外甜洒曲研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘婧竟，乔发东2l

豆豉纤溶酶的功能及应用前景⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙月娥，王卫东25

组氨酸发酵条件及高产菌株选育研究进展⋯⋯⋯⋯孙希叶，扬平平，李旋等28

研．宄报告

米根霉制备天培的发酵工艺及产品保质期研究⋯⋯⋯李理，钟晓敏，蒋丽婷3l
四川浓香型大曲酒洒尾对白酒品质影响的研究⋯⋯张茎，马荣山，程什等36

酒酒球菌蛋白质提取方法研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张国强，樊明涛，刘晓娇等39

酿酒酵母和马克斯克鲁维酵母原生质体制备与

再生研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯包伟霞，王静洁，王晓斐等42

多优良性状工业化酿酒酵母的选育及其特性研究⋯关妮，杨登峰，米慧芝等45

优选酿酒酵母菌株发酵性能研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯苑伟，王学锋，刘延琳48

大蒜露酒最佳浸提工艺条件研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李瑶，周文化，普义鑫52

优良乳酸菌株的筛选⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴荣荣54

3株风味乳酸菌生长及产酸特性的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯王夫杰，鲁绯，渠岩等58

藏灵菇酵母菌Kl耐胃肠道逆环境特性及降胆固醇

的实验研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘慧，李晨，杨磊等61

大肠杆菌0157的志贺毒素基因克隆和测序⋯⋯⋯⋯李睿，孙言凤，王芳等65

对氯苯氧乙酸．8．羟基喹啉稀土三元配合物的合成、

表征及其抑菌活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李小芳，伏国庆，冯小强等67

10种真菌深层发酵液抑菌活性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张秋胜，徐丙莲，刘林德等70

原生质体紫外诱变选育木聚糖酶高产菌株⋯⋯⋯⋯张新峰，张华山，王伟平等73

微波在提取核桃油过程中作用的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯张艳宜，李芳芳，徐菊英等77

籽粒苋籽多酚的提取及其抗氧化性的研究⋯⋯⋯⋯⋯刘世凯，李楠，匙丹丹80

响应面法优化酶法提取鳕鱼皮中胶原蛋白条件⋯⋯马俪，王晓丹，程贺等83

蜂王浆中10．HDA提取工艺的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯耿靖玮，于爱红，弭孝涛等86

巴旦木蛋白饮料的加工工艺及稳定性研究⋯⋯⋯⋯时慧，刘军，郑力等89

白曲霉斜面菌种培养条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯高林峰，汤庆莉，吴天祥93

响应曲面法优化杏仁保健型酸奶配方条件⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯沈发治，黄永光97

一株海洋细菌产几丁质酶培养条件研究⋯⋯⋯⋯⋯尹璐，祖国仁，孙浩等101

荷叶叶绿素的提取及稳定性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张海英，雷佳红，黄海波等105

超声波法和微波法提取番茄红素的比较研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵娟娟109

树脂法提取南瓜色素的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王莹111

红枣多酚在酿酒过程中的动态变化初探⋯⋯⋯⋯⋯李旋，刘邻渭，唐丽丽等114

创新与借鉴

糖化增香曲在黄豆酱生产中的应用研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孔德柱，王海鹰 118

蛋清液在清除酿造酱油二次沉淀上应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙亚文121

解决食醋胀桶问题的探讨⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马净丽，钱锋123

经验交流
皖北浓香型淡雅风格白酒成因初探⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王明跃，廖洪梅128

玉米芯水解液发酵生产红曲色素的研究及条件优化⋯邢淑婕，周 颖，刘开华130

超声波强化提取黑米皮色素的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙晓侠，吴珊珊，王改玲133

味精间歇式单效浓缩结晶锅蒸汽冷凝水的优化利用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯梁利和136

糟蛋的加工技艺和特征⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯汪建国，尤明泰138

万方数据



．∥＼瓣
‘y

!墨墨盟Q三墨生!QZ!
CN 11．1818厂rS

www．chinabrewing．net．ca

木糖醇对桑葚果酒发酵影响及其应对措施⋯⋯⋯程铁辕，李明春，刘 彬等 141

特香型酒在蒸馏过程中微量成分分布规律初探⋯张志刚，吴生文，赖明霞等143

分析与检测
气相色谱．质谱联用分析砂梨及其果醋的香气成分⋯崔涛，钟海燕，常建军等146

云晓熏醋香味成分的GC—MS分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨晰，杨继涛，乔海军149

葡萄酒中乙醇含量的气相色谱法测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈 霞152

枯草芽孢杆菌E。发酵产生挥发性风味成分的

GC／MS分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭成栓，欧阳蒲月，谢和153

2例果汁饮料中污染真菌的鉴定分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郝天婷，周帼萍155

产品开发
黑莓果醋牛产工艺的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯单联刚158

树莓果酒酿造工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王丽娟，王明力，徐若阳160

发酵犁绿茶酒的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王煜，王家林163

杏仁山楂发酵果洒的工艺优化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯何扩，张秀媛，王丽霞等168

红薯叶发酵饮料的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯叶文峰，冷桂华，彭玲170

乳清干酪的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯闫文杰，崔建云，任发政173

凝固型香椿酸奶生产工艺的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李湘利，刘静175

黑布林双歧酸奶的制作⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐海祥，李志方，吴明亮178

山乌桕蜂蜜酒的酿造工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张丽珍，曾志将，颜伟玉等180

酿造文化
京帅内酒兴衰录⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张平真183

海外文摘

《日本酿造协会杂志》文摘⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵欣186

顾问委员名单(按姓氏笔画排序)

浙江大学生物系统工程与食品科学学院 何国庆

哈尔滨工业大学食品科学与工程学院 张兰威

华南理工大学轻工与食品学院 赵谋明

西南大学食品科学学院 贺稚非

江南大学生物工程学院 徐岩

天津科技大学 曹小红

中国农业大学食品科学与营养工程学院 韩北忠

南京农业大学食品科技学院 董明盛

中国食品发酵工业研究院 蔡木易

编委会委员名单(按姓氏笔画排序)

江苏大学食品与生物工程学院 马海乐

贵州大学发酵工程与生物制药省实验室 王明力

天津科技大学食品工程与生物技术学院 王艳萍

浙江科技学院 尤玉如

黑龙江八一农垦大学食品学院 牛广财

广东轻工职业技术学院 邓毛程

山西省食品工业研究所 成剑峰

辽宁科技大学化工学院 全艳玲

新疆大学生命科学与技术学院 刘军

南京理工大学研究生院 孙东平

陕西科技大学化工学院 李祥

兰州理工大学生命科学与工程学院 李雪雁

中粮华夏长城葡萄酒有限公司 严斌

河南农业大学 宋安东

郑州轻工业学院食品与生物工程学院 张文叶

黑龙江八一农垦大学食品学院 张东杰

吉林农业科技学院 张传军

东北电力大学应用技术学院 张春玲

长春工业大学 张海悦

宁夏大学农学院 张惠玲

邵阳学院 陆步诗

三门峡职业技术学院 陈玮

湖北工业大学乍物工程学院 陈茂彬

山东轻工业学院中德啤酒技术中心 周广田

中南林业科技大学食品科学与工程学院 周文化

东北农业大学食品学院 郑冬梅

广西师范大学生命科学学院 赵丰丽

大连工业大学生物与食品工程学院 赵长新

菏泽学院 赵贵红

山西农业大学食品科学与工程学院 侯红萍

江南大学食品学院 胥传来

包头轻工职业技术学院 翁鸿珍

南阳理工学院 郭书贤

武汉工业学院 陶兴无

江苏大学生物工程研究所 黄达明

甘肃省轻工研究院 彭涛

西北民族大学理科实验中心 董开忠

山东轻工业学院食品与生物工程学院 董永胜

浙江工商大学 蒋予箭

新疆师范大学生命科学与化学学院 曾献春万方数据



CHrN&BREWrN囝
CONTENTS

2010 No。9Serid No．222

Monthly(Estbilished in Feb．198z)

Research advance ofRhizopus in the fermented soybean food ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯···删ANG Jinlan，et a1．1

Comparison of low--salt solid··state fermentation and spraying-extraction··in-pool
fermentation for soy sauce production⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·HUANG Chidu，et a1．5

Research progress ofalgal polysaccharide．degrading enzymes⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUAN Bin。et a1．8

Improving the flavor quailty ofsoy sauce through production processing⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIN Zushen 13

Fermentation with pure and mixed strains and traditional fermented food⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHA0 De’an 15

Progress ofmicrobial transglutaminase．a super binding agent⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUO Yong，et a1．18

Research progress on rice wine starters in the world⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Jingjing．et a1．2l

Functions and application prospect ofDouchi flbfinolytic enzyme⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯··SUN Yue’e，et a1．25

Study Progress offermentation conditions ofL—histidine and screening ofhigh productive strain⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SUN Xiye．et a1．28

Fermentedtempewith剐】izopusoryzaeand shelflife oftheproduct⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ULi．et“．3I
E仟ect ofSichuan Luzhou—flavor liquor tail on liquor quality⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Kun．et a1．36

Extraction methods ofprotein from Oenococcus oeni⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Guoqiang。et a1．39

Protoplast formation and regeneration ofSaccharomyces cerevisiae and Kluyveromyces marxianus⋯⋯⋯⋯BA0 Weixia，et a1．42

Screening ofmult．traits industrial strain ofSaccharomyces cerevisiae and its characters⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUAN Ni，et a1．45

Study ofthe vinification characteristics ofsuperior wine yeast⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．YUAN Wei．et aI．48

Optimization ofextraction conditions ofgarlic wine．．．．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯····⋯．-．．⋯⋯⋯⋯⋯·····⋯．．-．．．．LI Yao．et a1．52

Screen oflactic acid bacteria used for yo印rt production⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WU Rongrong 54

Growth and acid producing characteristics ofthree flavor 1actic acid bacteria strains⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ⅥrANG Fujie。et a1．58

Tolerance characteristics ofthe gastrointestinal tract and cholester01．10wering effects of

Kluyveromyces marxianus Kl from Tibetan Kefir⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Lm Hui．et a1．6l

Gene cloning and sequence analysis ofShiga toxin．producing Eschenchia coli 0157⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Rui．et a1．65

Synthesis．characterization and antibacterial activity ofcomplexes oftombarthite with chlorophenoxyacetic

acidand 8-hydroxyquinoline．⋯·．．．．⋯⋯⋯⋯⋯····．···⋯····⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．．-⋯····⋯···⋯⋯⋯⋯·LIXiaofang．etal．67
AntimicrobiaI activity offermentation broths from 10 kinds offungi⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Qiusheng．et a1．70

Screening ofhigh yield xylanase mutants by protoplast UV．mutagenesis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Xinfeng．et a1．73

E脏ct ofmicrowave on the extraction process ofwalnut oil⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Yanyi，et a1．77

Extraction and anti．oxidant characteristics ofpolyphenols from amaranth seed⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Shikai．et a1．80

Optimization ofenzymatic extraction conditions ofskin collagen from cod fGadus morrhua)

by response surface method⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯·MA Li．et a1．83

Extraction of10．HDA from royal ielly⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GENG Jingwei，et a1．86

Processing technology and stability ofAmygdalus communis L protein beverage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SHl Hui．et a1．89

Optimization ofslant culture medium ofwhite Aspergillus⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··GAO Linfeng．et a1．93

Optimization offormula ofthe apricot kemel yogurt by response surface methodology⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SHEN Fazhi．et a1．97

Fermentation condition ofchitinase produced by a marine bacterial strain⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YIN Lu．et a1． 10l

Extraction and stability ofchlorophyll from lotus leaves⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Haiying．et a1． 105

Comparison ofextracting lycopene by ultrasonic method and microwave method⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zHAO Juanjuan 109

Extraction ofpumpkin pigment by macroporous resins⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Ying 1 l1

Dynamic variation ofphenolic compounds during the production ofred iujube wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Xuan，et a1．114

Application ofglycos．esterifiable koji in soybean paste production⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·-⋯⋯⋯·KONG Dezhu．et a1．118

Application ofegg white solution in removing the second precipitation in soy sauceproduction⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SUN Yawen 121

How to prevent barrel packed vinegar from barrel—swelling problem⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯·MA Jingli．et a1．123

Primary study on mellow Luzhou-flavor liquor from northern Anhui⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Mingyue．et a1． 128

Optimization of fermentation conditions ofMonascus pigment using corncob hydrolyte⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XING Shujie．et a1． 1 30

Extraction technique ofpigment from black rice hulls by ultrasonic⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··SUN Xiaoxia。et a1． 133

Optimal use of steam condensate in MSG intermittent single—effect concentration crystallization pot⋯⋯⋯⋯⋯⋯L队NG Lihe l 36

Process techniques and features ofChinese wine cured egg⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯，⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·WANG Jianguo，et a1．138

E髋cts ofxylitol on mulberry wine fermentation and its response measure⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯CHENG Tieyuan，et a1． 14l

Distribution rules ofthe trace elements in the special—flavour liquor during distillation⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Zhigang．et a1． 143

Determination offlavor components in P．pyrifolia and pear vinegar bV GC／MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯CUI Tao，et a1． 146

Analysis offlavor components in Yunxiao vinegar bv GC—MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YANG Xi，et a1． 149

Determination ofethan01in wine by gas chromatography⋯，⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·．CHEN Xia 152

Analysis ofvolatile compounds produced by Bacillus subfilis E20 with GC／MS technique⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUO Chengshuan，et a1． 153

Identification and analysis ofspoilage fungi in iuices⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HAO Tianting，et a1．155

Brewing technology ofblackberry vinegar⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SI_“、N Liangang 158

Fermentation technology ofraspberry wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Lijuan，et a1． 160

Production ofgreen tea wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Yu，et a1．163

Production optimization ofalmond hawthorn wine⋯⋯⋯⋯，·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·HE Kuo．et a1．168

Research and development ofa fermented beverage from sweet potato leaves⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YE Wengfeng，et a1．170

Preparation ofwhey cheese⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YAN Wenjie，et a1．173

Productiontechnologyofset Toona sinensisyogurt⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIXiangli，etal．175
Production ofblack plum—Bifidus yogurt··⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XU Haixiang，et a1．178

BrewingtechnologyofSapiumdiscolorhoneywine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANGLizhen，et a1．180

C蜮ef Editor ZHoNGGuanshall

President WANG Jiahuai

Executive President ZHOU Yan

Assistant Editor ZHAI Liushuan

English Translation m州Beizhong
Edited：China Brewing Editorial O伍ce

Publish比．JournalofChina Brewing,Beijing

AdI蛔s：No．79，You'anmen nei Street，

Xuamvu District,Beijing．China

Postal Code"100054

E-mail：zgnzzz@gmail．corn

zgnz@sohu．corn

http：Ⅵ啊研．chinabrewing．net．Cll

Tel：010．8354299l

Fax：010．63531323

Isslle for International：China Books Import and Ex．

port Company(P．O．Box 399，Beijing)

Code for Iatemational Distribution"BM 1437

Publication Date：The 1 50 of everymonth
万方数据


