
十中立核心期刊

+中国科技核心期刊

+中国学术期刊综合评价数据

库来源期刊

4-《中国核心期刊(遴选}数据库》

收录期刊

々《中文科棱期刊数据库》

收录期刊

÷美国《化学文摘》(CA】收录期刊

社 长 i奇伟

执行社长 赵燕

± 编 钟冠^

Ⅻ主编 翟流栓

：篮；i m震
英文翻译 韩北忠

主 管

± 办

支持单位

十国商业联合食
中国商业联合会
北京王致和食品集团
有限公目
十国襁生物学鼬自t分套

编 辑 中国酿造犏辑部
出 版 北京中酿杂志社

邮发代号2124

国外发行代号BM 1437

地址

邮编

自话

传真

印剥单位n京华￡印刷有m心目

广告许可证京宣I商广字0033号

出版日期每月15目

定 价人R十15 00元，册

敬致作者

自*$Wn女m*：*＆％*月镕#$^

目“％&，T*自＆祝目∞披i自负)R％
#W月∞R$，$“＆i*∞镕■十自m有*

“☆目”#々☆m‰＆日日镕*镕《*Ⅸ自

№＆目＆f$W．m月，ji$＆乖W±＆&

目，”女仍享自$々自*目H，

#Htt☆$☆镕目#口}，m*※％目

十H r0口{镕÷目}．#Ⅷm月§。Ⅺn．$

刊§“Ⅷ$∞谢m。

自有目鞋Ⅲi目E．请系自010-83152738

潮涎邕
2011年第5期

月刊5月

总第230期

专论与持连
植物源活性从的研究进展厦其吸收机制 章少在，m少斌1

高产备肚甘肽菌株选育研究进Ⅸ i十蝇，P美欢，i卫i等5

大曲徽牛物冉^曲满‘#产中的研究

开发现状及筮展月U景 是生t，张§Ⅲ，车n晖8

中目醒目小曲生产现状的调色5分析 i和才，车宜生钱萄根13

提高小质纤维索酶水解教率的研究进腱 ～媛媛，孙君社，裴牟生等16

研宪报告

虻龙璩葡萄醉母蕴种群弗样性和生忐舟靠特Ⅱ 李鼠{．苏宁，檗Ⅲ卒等加

Novuzym435酶法合成植物锴g-，E轭

业油酸酯的研究 日莉莉，Ⅻ 军，1淑n等M

植物乳朴菌c8的耐蹙性和体外酶胆l目酣计性研究 于志舍，车常营，张口等27

海洋蛋自酶固态发酵装x的研制 蒋勤，束忠平，束№#等3l

喷射蒜煮m热处理提升大口分离蛋白乳化性的研究---T H，扬*扬晚泉34

接种量对红薯消槽沼气发酵的影响 ⋯“· 李美群，唐*雌，谭*和等37

朴层析分离纯化功能性红曲米+的有效成分 幸日起陈遮十，潘叶41

P气气杆苗异淀粉晦高产菌株的选育 管斌，高艳艳，孔青等45

闻燕目丽珠干红葡萄$香气成分的GC／MS分析．．．柴萄毕，崔彦志，刘堆堆等49

海洋细崩NBRCl0260产琼胶酶发酵条件优化 朱启忠，柬慧t，孙艳娜等53

荷口I离褶伞曲丝体潦层发酵厦胞内外

多精古茸的变化 i晚琴，张芬琴，魏生龙等56

响应面浊性化嗜热厌氧代谢I程崮靛酵

产L醇的培养基 柯志，i虹，蔡友毕等59

利月E＆^曲法解决Ⅱ藏民问嗽制肯群酒的变酸问题 孙晗、王有智63

v．聚§氮酸合成苗株的筛选与优化培养 ．-R丈辉，扬末志，娥惶等66

海洋链霉菌＆州)l⋯⋯口SCSIOl667产星形孢
苗索的初步研究 曾i峰，i萄芳70

轮枝拟1。f霉中虫草紊的微波提取■艺优化 车祝，施渺薇，葛水*等"

ELISA往Ⅻ定热加_L食品中的丙烯酰睦 付i镕，李琦，陈4m等77

透明质酸分批靛酵过程中温度的问歇控制 是华昌，撵静，邓静等80

丁酵岛产龋株诱变育种艘发酵条什优化研究 i风芹，原欢，谢慧等私

生*目f"乳化剂埘热带假《酵母广l一碱

=i酸发酵的影响 i佳新，T海燕，何连芳等87

应川稳定捆提高低度维香型太曲酒稳定性的试验日院 i恃荣，史＆略，虎*涛90
灰树花胞内多糖和胞外多糖的组成丹析 i耗萍，黄剑，刘舒翔等95
混苗目自化时生物冉成共轭口油睦的影响 车琳．扬2，叶m缸等98

砸生质体融音法构建v．蜚内酯高产莆株 ～⋯ 忡惠，赵i萍，李￡谦等l∞

D腐真菌产木聚栅酶的筛选驶其发酵条件dF究 岳晓禹，袁桂蕞，郭十华等106

产Ⅱ油酸异构酶茼杯的诱变选育越萁酶学性质妍究·一*庆n，尹秀莲，蒋十海110
多耐性酒精酵母茼的选育及特性研究 潘静，i昌禄，李凤娟等113

啤测中琥水性蛋白质提取鉴定及其对于泡沫性能的

影响的研究 璃椿，i德k．曹健等116

沪型Ⅺ醅物≈"质的宴螗研究 i腾蛀，幸海龙，g樽等12I

摊L．异亮氪殴高产菌的分离与产般特性研究-一-邪伟，P斌，程金花等124
响应面法优化蛹虫草固体栽培工艺 扬东生，i凡欣，是日艳等127

浏阳H瞳扦筮性成分的研究 蒋i女，摩卢燕，M嘉芋I 3【

甜酒曲毕根霉淀粉酶凿株产酶备件的研究 刘芳，曹新志，#见"等134

发酵液巾“霉隶的吉昔测定 张字，葬支静，沈“凌等137

复台苗株拉酵对＆露中生物R含量的#响 周K!，赵培城，Ti庭等141

一熟一嚣篓～

万方数据



创新与借婪

ISSN0254-507t

CN ll+1818，rS

www chinabrewing net cn

&蔺种m制酱油I岂研究 ⋯ i生m 144

酿造【岂模糊综舟评判分析 张宗舟，赵慧147

cI一式酱油和日式酱油香气物质帕对比研究 ，龙％，高献礼，日i子等150

经验交流

酿造发酵刺——纯种发群的有效遗径 黄t蕙，蔡美珠，挣为钢156

一““分瓶”培养’一扶接种优化谷氪酸筮酵

条件的方泣 i n+i燕，高晓娟等I 59

试论酱油温^＆发酵生产I岂 薛连毕，梁建”162

分析与检测

黄镕际酿过程十主硬成分变化的研究 !i情，薛#，4*等165

气相乜潜浊Ⅻ4定黄滑中的高城醇 林玲，i日．m*Ⅱ等170

产品开发

快速发酵甜胡芦泡菜的岍制

苹果向2地发酵I艺模型的建々

彩色祷玉米茶醋饮料的』岂研究

黑加仑、《莓蔓台粜醋饿料的研制

锄果果酣生，r艺研兜

各抒己见

坚持创新、反对倒退t() 钟目辉，郜海晏19

我所是研制液体包慧机曲

专业企业．现研发的新型，日

能光挂囊体包蓑机塑料瓶灌

蓉机-是千奶瞢¨奎蜡自

Ⅻ等高档液体进行包袭曲m想

谴‘。

酋圈匿--．量：：：生3盎立兰：
地址河北省黄骅市旧城工业区
电话：05I 7—5891088
传真031 7—5891065

手机13653275888州址⋯hyf p net
邮箱：hyfrpne啪l 26 oom

顾问委员名单(按姓氏笔画排序)

*Ⅱ^{±#i‰I《々☆*#}{％自目Ⅸ

目**I＆^≠☆￡事}￥SIR#＆ 《=#

＆M^{*{5mI}‰ Ⅻ##

十自目i^{#I々☆*{＆ H《W

日自^{☆，％摹．{≠＆ 口##

Ⅱ自★≠}#T#{％ 镕#

女4¨#★{ §女n

十目《qk^f☆B*{目##IEf‰#no

自g☆Ⅱ^{☆“#＆々％ iW口

十目食-％&#TqpⅫ☆R #$日

编委会委员名单(按姓氏笔画排序)

Ⅱ#大{☆B自}‰t《≠＆ 3*g

＆¨^{＆#T《々±自M§☆女女{ ±q女

i##＆★}☆目18目十自＆$}＆ ±*#

☆％#&^￥t∞r《％＆$§ I§#

*nT】^一&Ⅲ★{☆，％}‰ *r”

r$#』mⅡ#$≠‰ Ⅻt8

m＆☆☆8I qk"Rm ＆d#

Ⅱ十#＆^{mi{H ±*目

‰Ⅷ^≠4自#{S＆$￥‰ Ⅻ{

自m4T★{"R±K "§}

R日科#★≠mI{R {#

^津科技人≠±物Td￥‰ 目#≈

*津卡}＆★} Ⅻ≈目

日JI．^{#*与☆￡}豌 j忙女{

*m"^女女女{☆，％}‰ ※E女

=##qk#&{％ ％*￥

*mmm{‰ m※m

$lt-b女^{＆月#$≠＆ 《☆☆

K女I Jk^学 m*∞

宁Ⅱ^}女{＆ m女目

口81*☆8＆#TnmE**＆ ∞：自

--f]HHqI#$￥‰ ％％

湖北In^{生物T《学院 ＆＆#

I【_m轻D k学院r”镕4《技术十。 月r_∞

十月#nW#^{☆＆H{#I《#R目女m

§n女n^{☆B}％ ≈#*

』dmp≈^学±自盎【}{‰ 《}Ⅲ

★《』Ⅱ★{§物b☆￡T《{％ ≈**

Ⅲ日nqk^{☆aH{#1日≠％ 《n*

n‰#1日n#$#‰ 女≈#

自目ⅢI}＆ ##日

EⅢIqk{K 自*i

{_[#★々生∞1《"究所 *t口

R日目№女{n*§ *目m

*m目#IⅢ￡＆ 彭涛

自nR《^}Ⅱ科实女十o tⅡ≈

m*#1m#R☆*b±#』月}％ tmn

*ⅡIM^{ #f∞

#Ⅱmn★}±☆#{5“≠#R *##

一蔑，^日v

蝇等等等洼譬笔蛳
睐T马m

朱蛘蚌错～
T＆*奸萌莹|娄i～

万方数据



CHINA BREWING
C()N，r卜N‘rS

20¨Nn 5‰r“Nn 230

埘wttltlv(￡“b￡f¨tied in Fe0掣

ProFess⋯lant-bagcd hioactiv。peptide andits absorptionmcchafusm ZI[ANG Sh∞z8l et al I

Researchp∞口ss ofthe brceding ofhigh glmathione．producing 5t—s ” WANGXiaoj“8“，“aL 5

C⋯tm⋯h and devel⋯pm pt prospee“ofDaqumlembesinlhe production ofDaquliquor WU gheng“e．。l a1．H

Invesrigalion and analysis ofXiaoqu productionforChineseliquor
WANG Hec扎et aL 13

Res—h progmss oilimprovingthe cfllcicncyofen．,ymatic hydrolysis ofllgnoce／lulose LIUYua⋯Y ，ct al 10

DJ一，㈣d distribution ofycasts ass。ciatedwith CarbemelGemlsehet
LI Shuan95¨。t aL 20

Synthe⋯i fphytuslHubwgh cunjugatedlinoleic acid ealalyxedwithNovoz”n435lipa∞TIAN Lili，et al 24
lolcr凸ncc andin⋯it cholesterol rcmoval ability ofLwf06∞‘m”PIⅢII⋯C8 Yu Zh’n虬cl aL z7

Dcvelo洲t ofmarne add p[oicasc solid smIefe椰entatlon completedevice JIAN‘7q‘“，。r aL jl

Improvemc nI ofemul㈣ifyl p”pe．y ofsoykan protcin by hydmthermal啪哪m DING I。“目。t a1．34

I⋯flⅡcc ofinocul⋯n anaerogicfe仃nentatlon of gwccl portolees LIMelquo，o【“1 j 7

5epamtion and purification ofeffective comn。nenninllmctionalMona$cu$pigment by column ehromalography LIM⋯gq·ct aL 41
Screeningisoamylase high．production strainfrom A F～Dwz⋯⋯s ‘1⋯b18，。t ai．43
GC／MSⅢ：alvsls ofaroma ColnpomldsinCabemetFrancw[1le nladewithflash evapnratinn

C[IA[Juh“8。t aL 49

Optimi⋯do ofk⋯tati⋯onditionsfor Bgarase production by amarine haeteriumNBRCl0260 ZHL"Qizll⋯goe al 53
Chanees nfeoments ofIntracellu／ar and exwaeegular polysacchandcsno¨lthemycelium

of Ly,,pl’flg‘”2 de““¨”ith

submetgcdfeⅡncntation
WANGXiaoqlo，。t aL 56

Opdmlzadon oPeulmmmedlum93r ethanol production of 7☆⋯⋯em^∽㈣ⅡⅢeJote。oe⋯⋯gm。“g 8I“1“
bvmsDoRse surfacemethodologY KEZtll,et aL)V

Pmventiotl ofaeidificadon ofTibelantraditiona[highland barleywine by pasteurl日t,on SUNH811川al oj

gcreenln⋯o⋯I g palyglutamic acid producing strain and optimi∞tion ofds cultuwmedium RUANWenhui．et al 66

S㈣口o ineⅢrod tinn bymarine目wl㈣c“sp SCSIOI 667 ZENGWenfeng,et al 70

ODtimi∞gon of⋯avc expansion ofcnrdyceplnfrom Pmcilongcel⋯IⅡ⋯LI￡nu‘t RI,，4
Rapid detection ofacrylamide residuein heatedfood by⋯linked⋯osomenI assay FU㈣nj。#l a1．’，
Control ofintenninemt⋯m¨rc during hyafurnnic aI=i‘l batch k⋯ntmI⋯ WUHuaeh㈣g,e a1．#u
Mutati。n hrcedin⋯fb tall01 hi曲yielding s响m anditsk⋯mIlon condition optiminfion WANG F。ngqin，。‘a1．84Influenc㈣fern thfactor and emulsifer on dodecarIedfuic acidfeⅡnematfun byCwjdldafw”““ WANG)】|axln，et al”

1一aslng stabilityot strong-tlavorlow-alcoholliquor by stabilizer
WANG Chintong，。t a1．90

Composilio⋯⋯lysi fintraccIlulⅡand extracelfulm pob sacehafide ofGmfolafrondosa WANGYanping et a1 95

Effect⋯fb teial colmmobilizadnn on hiogyathesisofconjugatedlinoleic add(CLA) uIin,et aL Vs

Consn㈣io．fhigh vield g deCalactone strains byprotoplastfusiontechnique ZHONG Hui，et al 102

S⋯【lIlli口andfcnncnlation conditlons ofxylanaw—producingwhite r0If”ngl YUEXiaoyu。I a1．106

Mutagenesis bre删di oflwfo^ml“Ⅲ^{z㈣w and enzymatIc properties ofgnoleate⋯⋯ YOUQingho”g。‘aL 110

BT∞dlnⅡand chaHcterisdcsoFSw。J㈣。P“r"Ⅲ⋯onkrr∞multi-Id⋯c∞PANj”gn al 11j[solatio；andidcntifi⋯atio fhydmphobie pmtelnshm beerfoam andtheir effects onfoam stability TAGLin et al II 6PhysicaI㈣ni s。ffemented groins“Luzhou．flavorliquor WANGn”目⋯，。t 4l 1 2l

lsnl⋯tl and producmg acidity chmacteristic ofaL-isoleucine-pmducing strain SHAGwei·et 8l 124

oDtl⋯li)n of solid cu№re ofgordrr8Ⅳ”Tilitane r|usmg Tesponse surfacemethodology YANGDongshe”gdⅢ 1”

V⋯I til sIlb^IancesinIi L1yangdouchi JIANG Liwen，et aL JjI

Amyl∞epmduction conditiom oftheRhlzoptu r^B⋯u gaito ofliqueur koji LlU；'ang·。‘at 134

D岫1l±⋯i⋯f ryth⋯cln洲cntln k⋯mtlonbroth ZH州G Yum“ 137
Effcct ofmulti st⋯i船⋯tailon o⋯ntems ofblogenle aminesinfish⋯。 ZIIOLI Huolan，eI al 14l

ReseⅢh o㈣md⋯ti I⋯hn Iogy ofsoy 5auc。with double-stmm” WANG Shenge81 144^naIⅥ1㈣ffu zy compTehcⅢivc evaI∞t}oninthe brewingtechnologY ZHANG Zongzhou，ct al 1 47

CompaTadve smdy on aronla eompomldsinChinese一帅c and Japanese。type soy 5Ruceg l—u【J Lo唧叭。川 ⋯
BrewinE staft⋯fie⋯ti w6yofpurefcr|Ⅱentafon HUANGZhihui，et al 156

omm二ti。n offer_Tlenmtion cofldiliOns ofglummie acid by“sub-bottle”eulil|re孤dtwo s卸inwulations WANGXl州‘ah 5901a02es“m⋯main p㈣1nm。pocc％前～～aging ⋯⋯ ⋯LAN Y州∞⋯ lb』

D⋯t lnatlon ofhl曲cr alcoholsin rice⋯e by gas chromatography LIN 01ng，“ai．103D⋯velopn㈣of et calah*h pickle by rapidfemenmtion zHtl Lhu,gt a【，u

ModcI building ofapple bmndyfomentationtechnology ZHANG Haiyan·et at 173

So～ucc productionwithwaml-keepingthmle．1at,on 舭J舢n”8Ⅱ8l l』o
Proccssin自t⋯h ologyoflea vinegar beveragewith colorw8xy⋯ WANGMengtet al 1 79

P”pamti⋯oPc”poundfruit vinegar beverageofblaekcurrams and blueberry GUANYing。t al 1 83

ProductlcmKc‰log ofChlnmdrear[eherry⋯g“ ⋯U ongb㈣f
Ⅻd口t WANG$houⅢ1

he“Ⅶn吲d％t ZHAOYM
Edltofinad《 ZHONGGueash“

AssistEditor ZHAI LiushⅢan凝‰。TAOZh“
助蛐Tlansl“0ⅡHAN Beizhong
脚衄a、lnaBmm“gEd“嘶a10mce
Publi‰JomalofChinaBrewinggeijing

^■r％：No 4，The 1st Lane Lueha《S骶“

XiehengDistrict Beijing．Chinu

P∞ⅫCode：100050

E-mail：z目趔glnal】∞m
≈u@∞hu c。”

h郇wwnInm⋯g㈣

Td：010-83152308

F“：010-83152738

IⅢ地缸k胁“o口■：C血a B00ksh州札d
E。poaCompany口O Box 399眦ijing)

OokforhⅫmd衄“Distfihadoa：BM I}37

P¨U∞6姐D出The 15‘of⋯monn万方数据


