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萨矽臻
婆菱国夔垒熊三堡宣堡坌鱼是以正昌钢板仓工程公司为核心，

吸纳了正昌输送设备有限公司和正昌干燥设备有限公司。包含仓储

—体化及自动化控制等为—体的大型粮食烘储运保粮装备—体化方

案的提供(解决)商；

国粮座落在溧阳市省级开发区，占地近200亩。新建厂房及办

公配套设施建筑面积7万多平方米，具有行业内先进的工程研发

中心，；I-集了来自全国各地的科研技术精英队伍，为您提供一流

的产品、技术与服务；

国粮的核心正昌钢板仓工程公司、正昌干燥设备有限公司及

正昌输送，是行业内知名企业，拥有近30年的制造经验。产品覆

盖行业广泛，客户群众多。特别是在粮食烘干、输送、仓储及加

工等行业内享有盛誉。
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