
鬯

0妒墨。

硝霹。

干贝素

㈣唧删㈤≯

。～淳
=

上海爱普食品工业有限公亏
开创好品味，安全叉健廪

地址：上海市宝山区罗新路111{

电话：021—56867066传真：021—5686788I万方数据



寸阁派邕
Zhong Guo Niallg Zao

主 管 中国商业联合会

主 办 中国调味品协会

北京食品科学研究院

出 版 北京中酿杂志社
编 辑 《中国酿勘编辑部
社 长 王守伟

执行社长
拟兢

主 编
。⋯

副主编 王文平

型+苎；警 陶震l强f 膳

广告负责人
1“

英文审核 韩北忠

责任编辑 鞠岩杨春晖

支持单位 中国微生物学会酿造分会

国内发行北京报刊发行局

邮发代号2。124

国外发行中国国际图书贸易总公司

国外发行代号BM 1437

标准刊号 !璺墨堕望!兰：!!!!
CN l l-1818／’I。S

出版日期 每月25日

定 价人民币25．00元／册

印刷单位北京华正印刷有限公司

广告许可证京宣工商广字0033号

地 址北京市西城区禄长街头条4号

邮 编100050

电 话010—83152308

010．63026114

传 真010_83152738(兼)

E·mail zgIlzzz@163．com

网 址w、vw．chinabrewing．net．cn

十中文核心期刊

．1．中国科技核心期刊

+RCCSE中国核心学术期刊

．1．美国《化学文摘》(CA)收录

+美国《乌利希期刊指南》(UPD)收录

．1．英国《食品科学文摘》(FSTA)收录

．1．英国《国际农业与生物科学研究中心》

(CABI)收录

．1．俄罗斯《文摘杂志》(AJ)收录

声明
本刊已入编《中国学术期刊(光盘版)》等

系列网络数据库，并以数字化方式复制、汇

编、发行、传播本刊全文。本刊所刊发的论文，

作者同意将其论文的复制权、发行权、信息网

络传播权、汇编权、翻译权等版权转让给《中

国酿i勘编辑部。作者著作权使用费与本刊稿
酬一并支付，但作者仍享有非专有使用权。

作者向本刊提交发表文章即视为同意上

述声明，且所投稿件不得有侵权行为，文责自
负。如有异议，烦请投稿时予以申明。

目 次
(1982年2月危4干·J)

2016年第35卷第2期总第288期

专论与综述

食品中金黄色葡萄球菌概况及新犁检测技术研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周 莉，王永，王法云等l

农药残留及瓶塞对葡萄酒品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郗丹，杨学军，谷穗等5

研究报告

高浓高温对啤酒酵母发酵性能的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周 波，张翠英，陈叶福等9

产吡嗪类细菌的麸曲制作工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯武M页，王德良，闰寅卓 13

淡紫灰链霉菌H2产a一葡萄糖苷酶抑制剂发酵条件优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯朱钦豪，边亚西，吴昊等18

开菲尔发酵剂发酵特’陀研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李海燕，乔成亚，刘振民等24

小球藻chJoreJJa sp．的小分子有机酸／醇培养研究⋯⋯⋯黄达明，孔苗，霍书豪等29

大豆酸乳发酵菌种的驯化及营养网子的研究⋯．⋯⋯⋯．．高 霄，陈倩，蒋予箭34

马克斯克鲁维酵母木薯乙醇发酵工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯陈 瑾，闫振丽，缪礼鸿等39

枯草芽孢杆菌液态发酵的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李情敏，何名芳，张凤英等43

抗单增李斯特菌枯草芽孢杆菌C3增菌培养条件优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘宽博，熊利霞，刘 慧等48

鼠李糖乳杆菌及枯草芽孢杆菌发酵对饲料品质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谢全喜，亓秀哗，徐辉等53

米糠复合酶解工艺条件研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈清婵，李 蓉，孙爱红等57

荞麦．马尾松花粉格瓦斯饮料发酵条件的优化⋯⋯⋯⋯黄永光，姜 莹，周纪廷等6l

响应面法优化复合乳酸菌培养条件⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王建，罗红霞，于佳弘等66

水牛乳中高产胞外多糖乳酸菌的筛选与鉴定⋯⋯⋯⋯唐艳，谢芳，杨承剑等70

泸型大曲中产酯酵母的筛选鉴定及产酯条件优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐丽萍74

产酮基还原酶基因工程菌培养温度和转速条件的优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张松，李啸，石小丹等79

液体发酵蛹虫草中虫草素含量分布的研究⋯⋯⋯⋯⋯狄志彪，马艳妮，陈新璐等84

软枣猕猴桃玫瑰醋发酵条件响应面法优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯钟 宝，李凤林，张传军 88

糯性糙米气渊储藏脂质变化的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯柴苋宇，雷凡，王月慧92

马铃薯全粉对面粉糊化特性及馒头品质的影响⋯⋯⋯⋯刘竞峰，陆 鹏，张喻等97

新疆药桑叶中黄酮类化合物的分离及其抗氧化活性评价⋯张贵会，王 贺，杨玲 10l

超声一微波协同提取螺旋藻中的叶绿素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵琪，李宗磊，吴昊等106

创新与借鉴

‘株乳酸菌吸附Pb：+的条件优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯于上富，徐敏，丁秀云等 109

野生蓝莓洒皮渣花色苷及其抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯刘树勋，杨航宇，王绍阳等115

万方数据



吖矧灏岜
经验交流

陶瓷膜过滤万古霉素的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵士明，彭文博，张建嵩等 119

微波辅助提取一支箭总黄酮的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯曾碧涛，王天霞，杨鸿均 123

石榴花中黄酮类成分的提取与含量测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯楚红英，罗 晓，李瑜 127

双波长分光光度法测定油菜蜂仡粉中总黄酮含最的研究⋯⋯⋯陈 云，封京京 131

一种减肥胶囊中总黄酮测定前处理条件的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘 静，李月娟 135

分析与检测

酱香白洒高温堆积酒醅挥发性风味物质的检测分析⋯尚 柯，韩兴林，王德良等 139

基于柱后衍生发芽糙米中廿氨基丁酸HPLC检测方法的建立及应用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王丽群，潘媛媛，孟庆虹等144

红茂草中氨基酸组分及矿物质元素含最的测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵强，赵海福 148

电感耦合等离子体发射光谱法测定米香型白酒中铝含量

产品开发

邓全道，李勇，杨沁郁等153

罗汉果牛姜饮料的加工]：艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨永利，郭守军，张雅珍等 156

荸荠椰子汁复合饮料的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯鲁梦齐，向 东 16l

发酵型红枣蜂蜜酒的酿造工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹璐 166

顾问委员(按姓氏拼音排序)

董明盛蔡木易 曹小红 陈峰

李琳韩北忠 何国庆 贺稚非

孙宝国励建荣 路福平 邱树毅

岳国君孙大文 王敏 徐岩

朱蓓薇翟流栓 张兰威 赵谋明

编委会委员(按姓氏拼音排序)
陈福生华中农业大学

陈功四川省食品发酵工业研究设计院

陈洪章中国科学院过程工程研究所

陈晶瑜中国农业大学

陈卫江南大学

程渝生贵州味莼园食品股份有限公司

邓放明湖南农业大学

堵国成江南大学

段长青中国农业大学

方柏山厦门大学

傅国城陕西省酿造专业学会

冈崎直人日本酿造协会

高冰湖北工业大学

管斌中国海洋大学

洪厚胜南京工业大学

胡永金云南农业大学

霍军牛中国疾病预防控制中心营养与健康所

贾士儒天津科技大学

江正强中国农业大学

姜毓君东北农业大学

蒋和体西南人学

蒋立文湖南农业大学

蒋予箭浙江工商大学

李从发海南大学

李理华南理工大学

李平兰中国农业大学

李祥陕西科技大学

李幼筠成都市调味品研究所

李志两西北农林科技大学

林影华南理工大学

刘成梅南昌大学

刘建军山东省食品发酵工业研究设计院

马海乐江苏大学

孟祥晨东北农业大学

o蛎司J酬J嘴j潮蛐j国；jp奄目-盯■
牛广财黑龙江八一农垦大学

潘力华南理工大学

■随1；研nI厦％；：；帕I：W嗣■铝嚣‘旨t1*再．搿；I：渭河词圈吲 庞广昌天津商业大学

口镭●l■●：：■d：t一。1．■一=￡Ⅲ^j王iE冒il 彭涛甘肃省轻工研究院

■。l
彭晓光山西省生物研究所

史贤明上海交通大学

宋钢北京圣伦食品有限公司

宋焕禄北京工商大学

孙东平南京理工大学

孙培龙浙江工业大学

11一!r秭
王昌禄天津科技大学

王德良中国食品发酵工业研究院

王龙祥阜丰集团有限公司

王明力贵州大学

王卫国河南工业大学

一蓄一蹩三 王莘吉林农业大学

王艳萍天津科技大学
■7一 一I’—=i；_昴≯ 吴天祥贵卅f大学

髦 ．一
‘ 吴拥军贵州大学o 肖冬光天津科技大学

熊涛南昌大学

I‘ l 'r-
徐明芳暨南大学

杨晟中国科学院上海生命科学研究院

余龙江华中科技大学

张殿英天津市天立独流老醋股份有限公司

张和平内蒙古农业大学

张坤生天津商业大学
●■I孳萱注l虿a噎 m哺{ 张林中国微生物学会酿造分会

tl r二?·：：：Il●珥黼!● 张文学四川大学
，．=

‘II L皇；：jiI_0匿j!● 张宗舟天水师范学院
‘Ii彳‘艺h彳：：．．川! 赵长新大连工业大学
。．·．·iII¨···：洲．．汪 赵国忠江南大学

赵萍圈I 瀣：ll砌j··：I_。‘·●·· 兰州理工大学

万方数据



CHM BI也ⅧG
China Geneml Chamber ofCommerce

(CGCC)

sp伽s∞ed研

China Condiment lndustrial Association

Beijing Academy of Food Science

Joumal of China Brewing

Editorial Depanment ofChina Brewing

№ident：Wang Shouwei

Execu愤ve P佗sid掰倒Editor jn Chie￡Zhao Yan

Depu哆ChiefEdi衙：wang Wenping

DepaItment．Tao Zhen

Ex∞u缸veE‰r=Ju Yan Yang Chunhui

Brewing Branch ofChinese Society for

Microbiology

Di8tributed by：Beijing Post Bure叭l

Issue Code：2—124

China Intemational Book Trading

Co巾oration

(P．0．Box 399，Bejjing 1 00044，China)

ISSN 0254．507 l

CN 1 1一18l 8／TS

nlbHc盈垃叩Date：The 25th ofEvery Month

Q瑚糯勰Price：US$20 per issue

Add∞ss：No．4，The l st Lane，Luchang Street

Xicheng District，Beijing，china

Tel：+86一10—831 52308、+86一10—63026114

十86—1 0—83 l 5273 8(Fax)

Bma丑．zgnzzz@I 63．com

Webs晚：http：／／www．chinabrewing．net．cn

CONTENT S

Estbn汰hea in l 982

2016 V(，1．35 No．2 sertf吐No．288

Recent advance of general situation and novel detection techn0109ies of

S妇肿yJococcus aureus in food⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．．ZHOU Li，et a1

Effect of pesticide residues and fhe cork on wine qualitV⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．．XI Dall’et al

Effects ofhigh铲aVity and hi911temperature on fementation per南帅ance of beer yeasl

⋯⋯··⋯⋯⋯··⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·ZHOU Bo．et al

0ptimization of proccssing teclln0109y of Fuqu with pyrazine—producing bacteria

1

5

9

WU Shun．et a1． 13

0ptimizatjon of fementation conditions for d—91ucosjdase inhibi Cor production bv

S的_D￡oJl驴es扬vefldu妇e H2⋯⋯⋯⋯·-··⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．ZHU Oinhao．et a1． 18

Fennentation pmpertics ofKenr starters⋯．--．．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．．．LI HaiVan，et a1． 24

Study on Che cuItivation of C打JorPJJa sp．using s111all m01ecular organic acid／aIcohol

⋯⋯··⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯·--·⋯⋯·⋯⋯⋯⋯···HUANG Daming．et a1． 29

SnJdy on the domestication of fcmlentation stI‘ains and the nut“tion factors of

soybean yoghu九⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯··⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯··GA0 Xiao，et a1． 34

Ethanol fenllentation technology with cassava bV K7uyveromyces n阳rx函nus

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·--⋯⋯⋯·⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．CHEN Jin．et a1．39

Liquid—state fenllentation of BacⅢus subfⅢs⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯．LI Oingmin，et a1． 43

0ptimizafioll ofproliferation rnedium composition and fennentafion conditions of

against Lisferia仃】onocyfpgenes by Bacif7“s subfj，js C3 ．-⋯⋯⋯． LIU Kuanbo，et a1． 48

Effect of Lac幻bacIJfus rhamJlosLIs and BacⅢus subtⅢs fermentation on feed quali“

⋯⋯··-⋯⋯⋯⋯⋯⋯··⋯⋯⋯⋯·⋯⋯····--⋯⋯⋯．．·⋯⋯⋯．．⋯．XIE Ouanxi，et a1．53

Hydr01ysis process of rice brall by compound enzyme ···⋯⋯⋯⋯CHEN Qingchan，et a1． 57

0ptimization offemlentation conditions of KbaC beverage with buckwheat—masson

plne pollen⋯⋯⋯⋯···⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HUANG Yon2huang，et a1． 6l

0p“mization of culrure conditions for compound 1actic acid bactena by response

surface methodology⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Jian，el a1． 66

Screenin2 and identincation of lactic acid bacte ria with high yieId extraceIlular

p01ysaccharides from buf．falo milI(⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯TANG Yan，et a1． 70

Screening and identjncation of esce卜producjng yeast in Luzhou Daqu and optimization

ofester production conditions⋯⋯．-．．·⋯⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯⋯XU LiDing 74

0ptimizafion ofculture lemperature and rotatc speed ofketo—reductase—DrodLIcing

譬enetically engineered bacteria⋯⋯⋯·⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．．．．ZHANG Song，et a1． 79

Research on Ihe content distribution of cordycepin in(’ord、旧ep5 f11Ⅲfa力．s bV

Iiquid f÷rnlentation⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DI Zhibiao．et a1．84

0ptimizalion offennentation conditions of Acfj门Jd曲a，翟【J阳and Rosa rugosa vinegar

by response surface methodoIogv⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．．ZHONG Bao，et a1． 88

Changes of lipid ofglufinous husked rice during the storage⋯⋯⋯⋯CHAI Peng”l，et a1． 92

E订、ect ofpotato gmnule on nour gelatinizationand steamed bread qualitv

LIU Jingfeng，et a1． 97

Isolation offlavonoids conlpounds in MonJs，】j』g丁a 1eaves f}om Xinj iang and their

antioxidant activitv⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．．．ZHANG Guihui．et aI

Ultrasonic—microwavc syner画stic extractioll ofchlorophyIl行om Spj兀』mla p，afensjs

··⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯···⋯⋯·⋯-····⋯⋯．．--⋯⋯⋯⋯．．⋯ZHA0 0i，et al

0ptimiz“on ofthe Pb二+adsorption b、，1actic acid bacteria⋯⋯⋯⋯⋯YU Shang如，et a1

Anthocyanins ofwildblueberry wine pomace and its antioxidant ac Civify

⋯⋯⋯⋯····-⋯⋯⋯⋯·⋯·⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯．．LlU Shuxun．et a1

Fi l cration ofvancomycin by ceramic membrane ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHA0 Shiming。et al

Microwave assisted extraction process of navonoids fronl Ophjo譬，ossum y“』2矗m瑚

⋯⋯⋯·⋯⋯⋯·-⋯⋯⋯⋯⋯·····⋯⋯⋯·--··⋯⋯⋯·⋯··--·⋯··ZENG Bitao．et al

Extraction and content detennination of navonoids in Domegranate nower

⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯．．．⋯⋯．⋯⋯⋯·．CHU HongVing，et al

DcterInination of total navonoids in rape bee．pollen bv double—wavelen2th

spectrophotOmetry···-·⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯··⋯·⋯⋯⋯·⋯-⋯⋯⋯．CHEN Yun，et al

Pretreatment conditions oftotal flavonoids in a slilnming capsule ⋯⋯⋯⋯ LIU Jing，et a1

Detennination and analysis ofvoIafiIe conlponents ofhigh—temperature stacking

fbrmented grains of Moutai—flavorliquor ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SHANG Ke，et al

EstabIishmenI and application of the HPLC detenllination method f．or^y—aminobutyric acid

in germinated brown 1．ice based on postc01umn derivation．⋯⋯．．WANG Liqun．et al

Detennination of amino acids and mineral elements confent in Djcra门os打踟a kDfodu埘

ZHA0 Qiang，e【a
Detenllination of A1 in rice—flavor Chinese liquor by ICP—AES⋯．．．DENG Quandao，et a1．

Study on the processing techn0109y of S打．a打fa占fmsVenorij and 2了门gjber o觚抽a，e beverage

·⋯⋯⋯⋯·⋯······⋯⋯·⋯··-⋯⋯⋯⋯⋯··-·⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯YANG Yongli．et aI．

DevelopmenI of water chestnut iuice and coconLIt milk conlpound beverage

·-⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯--·⋯⋯⋯⋯····⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯·LU Mengqi，et a1．

Brewingtechnology oft’emlented juj Llbe honey wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．．z0U LLl

10l

106

109

1 15

119

123

127

131

135

139

144

148

153

1 56

16l

166

万方数据



八

圄

TM—
l鲜胚玉米

门

r

油l

燃
万方数据


