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食品国际贸易的营销策略研究——评《食品贸易法规政策解析》

汉语文化在食品文化中的融入——评《食品文化简论》

食品专有词汇日语翻译——评《日汉食品工业词汇(和汉食品工业用语集)》

食品专有词汇日语翻译——评《日汉食品工业词汇(和汉食品工业用语集)》

旅游食品持续健康发展对策研究——评《旅游食品学》

欢迎刊登广告
万方数据
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多用途压榨机

布酱机液压站 重压机液压站 轻压机液压站 气垫小车
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酱油压榨线

地址：江苏省南京市栖霞区疏港路1号

联系人：胡春生 手机：13901589357

邮箱：hcshengl23@126．com、hcshen9123@sohu．com
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邮编：21 0058

传真／电话：025．85234335 85234336

网址：＼^，、M^／．njtyjj．com
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