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隘j爵。“
li r．奶产：^就会增加．免疫力也会提高．这才是人性化养牛
现在我的牧场获得了与欧盟互认的GAP一级认证．每头奶牛

到了现在的8吨以上I我能有今天．离不开这些专家。”

——天津海林牧场贾舂涛

⋯有奶农印微笑．才有牛奶的好昧道。这个圆圈．就是来自利乐的承诺和保护。30多年来
弗!!：!蝥力量皇国乳业可持续发展．全力支持原奶建设．已帮助一百多家牧场升级．原勋质矗
达至q欧盟标准。利乐．食品加工和包装领域领先企业．来自瑞典．扎根中国．，

“利乐”，‘馨7．“保护好品质”均为利乐集团拥有商标。欢迎访问利乐婀站WWW．tetrapak．com．cn
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