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Maxilact"乳糖酶是世界级标准的高獬加值的低乳掊乳制品漆加剂．可以有效地将乳糖转化

威葡萄糖和半乳糖．从而生产出不舍有》L糖的乳制品、Maxilact’可帮助乳晶公司生产营养

且易吸收白皇乾制品，以满足那些对乳糖敏感的消费右需要：
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帝斯曼(中国》有礞公司食品既料部

Info．food@ds rn．corn www．dsm．corn

电活86-10·59761188

传真86—10-59761089
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