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建设宗旨”关注乳业动态，探讨前沿技术，汇聚行业英才，推动乳业发展”

中国乳业信息网是专注于乳业产业链各个环节的垂直行业网站，旨在

为业内人士搭建一个信息丰富，内容专业的资讯服务平台。网站开设每

日要闻、产业分析、精英视点、深度专题、国际乳业、市场纵横、质量平

台、政策法规、乳业科技、包装机械、奶源建设、奶牛饲养、经营管理、

营养健康等栏目，以全心全意为行业服务为宗旨，心系乳制品生产企业和

广大消费者，密切关注乳业的发展和变化，以及时、客观的报道和独到的

分析观点，从更多视角、更广视野，全面解读乳业局势、洞察乳业真相。

洞悉行,Ik动念 纵览乳,Ik风‘
‘切JS仃-III q乳。Ik信息网

风雨十余载，未来我们将继续秉承

共赢”的理念，为中国乳品行业提供更加

异化的服务o

E—mail：dairyinfo@1 63．com

联系人：沙淼

电话：0451-8
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