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中国食用

必洁仕牌复方消毒剂荣获“中国食用茵协会推

荐产品”证书

必洁仕牌复方消毒剂系列产品

一必法仕牌．三氧化氨消毒剂，
荣获北京市科技进步三等奖

必洁仕牌二氧化氯消毒剂是我公司开发的新型环保型灭菌剂。由国家卫
生部批准，是中国食用菌协会推荐产品。本品打破了传统的熏蒸思路，采用气
体杀菌抑菌的方法。本消毒剂无残毒无残留，无致畸致癌物，不呛人，是食用菌

消毒剂的换代产品。本消毒剂的主要优点!

一．杀菌抑茵效果显著
本产品由A剂和B剂相互催化反应，释放出高氧化态高活性杀菌气体。可
迅速杀灭和抑制影响食用菌生长的各种杂菌，经北京市农林科学院植保环保
研究所专家试验，杀灭细菌效果达到1 00％，防治木霉菌效果达到95。OO％，防

治毛霉菌效果达到92．56％，防治链孢霉菌效果达到99．28％。杀菌彻底，效果
明显，无死角，是替代甲醛等烟雾熏蒸剂最理想的产品。

二．安全、环保

经北京市疾控中心检测认定为实际无毒级产品。。使用后无味、无毒、无残
留，无致畸、无致癌。不产生抗药性。

三．缩短栽培周期，提高栽培成功率，减少畸形菇的发生

本消毒剂作用迅速，对菌丝无药害，菌丝体提前12小时一36小时萌发，
平均提早5天发满菌袋。减少畸形菇的发生。

四．操作简便。用途广泛

把A剂药片投入B剂溶液即可释放出二氧化氯杀菌气体，还可配制成
消毒液用于出菇期间喷洒、加湿，防治出菇期间的病害发生，提高食用菌子实
体的品质。
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