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我公司是长期为食用植物油加工企业提供安全高效抽提溶剂的专业公

司。公司有遍布全国的销售网络．是中石化金陵分公司、扬子炼化公司、中石油

兰化公司等多家公司的长期战略合作伙伴和优质抽提溶剂的主要代理销售

商。公司以专业的队伍，严谨的管理打造“中商华天”服务品牌。专业的运输

车队．贴近市场的区域公司和仓储设施，将溶剂安全、高效、保质、保量送到客

户手中．满足客户的最大需求。质量为先．诚信为本!

主要产品：食品工业抽提用正己烷食品工业用己烷植物油抽提溶剂

地址：江苏省南京市栖霞区甘家巷 邮编：210033

电话：025-85593358 传真：025-58989969

联系人：杨凤萍 15951836300
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全新形象升级。携手
迈入新食品安全时代

标杆品牌，追求卓越

泰邦一直秉承”追求卓越，永无止境“的经营理念，

不断优化自身，提升产品的安全性与质量的稳定性

食品安全，举国关注

中国历经十几年的高速发展，国民对食品安全的关注度与日

俱增，随着相关法规的健全，我国已迈入新食品安全时代。

泰邦与您，携手并进

泰邦一直是您安全与质量最有力的支持者，全新的泰邦，

愿与您携手并进，造福社会，共刨食品安全的新世纪。

Te锚是搴邦公司所制定 I·采用独创性非甲苯为溶剂的
的食品安全监控标准．I 术拍法g-戚工艺．

高于Fcc标准和国素标准．I·产品无甲苯等有害疑雷物质．

广州泰邦食品科技有限公司
Guangzhou Taibang Food Technology Co Ltd．
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中国农机院油脂所
中机康元粮油装备(北京)有限公司

MDZ系列码垛机器人
·产能高；

·快速且动作范围大：

·节省空间：

·维修简单：

·自动生产码垛程序．轻松选择及更换作业内容

·满足各种单箱及多箱码垛应用：

·可更换不同类型的夹具以适应不同作业形式：并能根据需求定制异型夹具。
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