
13—7969

，秘辩

皇冠亚细亚工程技术(武汉)有限公
Crown Asia Engineering IWuhan)Co。，L‘
地址：武汉市东湖商新区关南工业园高新二路18号 邮编：4：；0

电话：027，67847581 027—87225699 f誊真：027—8722441 0

网址：www。erownmon com◇inUI
iiiiii¨¨¨^617¨¨引¨¨¨n—iiiiiiij¨i6●●●●●●●●●．jjmj≯

万方数据



国内定价：每期7．50元垒年9D．00元

，．。i洚铃庭徐：霉麟莲8蓑完金年1∞美元
-≮?氆。{o‰。 o

4“

l ‘串蕾洼聪粥穗舔翰潦翻嘲嫩橛本挂餐豪禁止转
； 载声明；许可奉社使用信息漪绪传播衩、；；亡编檄获许可他

人以前述方式使甩作品的投利。本链所付稿酬已锈括作者

i 前速授权许可_的警作梗使用费j作者如有异议，应整投稿

lj 茵向零社说明，蚕剐祝为两意。特蛾声明f
l j。‘j。o；+j，i母：=，。；≤妻毫：基；ij≥。≥，、尊蔓。一。
l j 。、_*{，i僻、。_， ．一 ■， j’

目次

专题论述

塑化剂与粮油制品的安全
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王瑞元，金青哲，安骏(1)

油脂加工

水酶法提油过程中产生乳状液的破乳方法研究进展
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘向军，陆启玉，章绍兵(5)

茶叶籽油水代提取工艺研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯万小保，周 远，徐 焱，张兆琴，蒋 文(9)

中国油脂油料市场回顾与展望⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王 新，颜繁宝(12)
特种植物油脂开发思路的探讨

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯乔路，李燕杰，陈月坤(15)

油卷斗蛋白

花生粕饲用品质改善的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯任晓静，蔡国林，朱德伟，乔晓艳，陆健(18)
中性蛋白酶对核桃蛋白水解条件的优化研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姜 莉，徐怀德，陈金海(22)
改性大豆浓缩蛋白强化对酸奶的流变和感官性质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘晓恒，华欲飞，吕玉翠(26)
结构参数对花生蛋白挤压组织化感官评定的影响 ．

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郎珊珊，阎树田(31)

油脂化学

离子液体催化合成柠檬酸植物甾烷醇酯的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李静静，何文森，潘晓霞，王梅桂，贾承胜，
张晓呜，冯热(34)

酶催化酯交换制备MLM型结构脂的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨宏黎．杨天奎，牟英(39)

响应面法优化高压均质制备DHA固体脂质纳米粒
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡本涛，王玉堂，张振，黄 宇，刘 宁(43)

南京中龠华天石化有限公司
。

爱公訇蔓长舅为★甩■■油加工企业挺供安全■效抽提灌荆的专业公

司。公司有■布垒■盼镶■囊络。墨中葛化盒奠分公司、插手螺化公司、中看油

兰化公碉尊参毫公再舶警期镶蔫禽馆役伴翱优质抽摄藩捐的主曩代曩镛鲁

膏。公訇以专童豹驭伍．严薯鳆蕾蠢打童。中膏华天“曩务品牌。专业的曩●

车队。赡馨蠢囊麓翟鼍公霄秘奄簟氇曩。鬟漕荆安垒、膏效、保质、慑■避翻蜜

户摹牵．■是馨声韵曩基饕謇。■懒lb．-■．为奉l
熏翼产鼍：套矗Z堑镶羹嚣蔗嚣囊』鲁囊工业用已烧檀鞠油抽摄溶剂

壤蕾：江苏奢囊窜市糖■盔譬毫巷 ●■：21嗍
。；冁。翻黪辔弱9铜58 传真j∞辱零嘲嘲的
鬃蕞人：喇馥熏1鞠酗潮的∞

万方数据



目次

O／W型焙烤专用脱模剂的特性研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马传国，汪鸿，刘会娟，苗海卿(48)

油脂交全

食用植物油中苯并(a)芘来源及形成机理的研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘国艳，张振芳，金青哲，王兴国，徐鑫(53)
中药油脂中邻苯二甲酸酯类塑化剂的检测分析

⋯⋯⋯⋯．．．⋯⋯熊 瑛，唐铁鑫，李 羽，冀红斌，梁孟辉，
朱龙平，杨得坡(57)

地沟油的太赫兹波段光谱特性研究

⋯⋯⋯宝日玛，赵 昆，滕学明，李 娟，陆歆怡，马娇(61)

囝盈
不同培养基对耶氏解脂酵母合成共轭亚油酸的影响

⋯⋯⋯⋯张白曦，李敏，陈海琴，宋元达，陈 卫，张灏(66)
利用芝麻油作为油镜观察媒介的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邓毛子。包永芬，梁 莹，宁志丰(69)
响应面法优化超声辅助提取豆粕中异黄酮工艺研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘军海，耿敬章(72)

回贼
LYZX34型适温／低温螺旋榨油机的研制

⋯⋯⋯⋯刘大川，刘金波，刘晓琴，张麟，刘 晔，桂智(75)
全脂大豆挤压膨化调质工艺的优化

⋯⋯⋯⋯豆洪启，秦飞，耿超，张玉良，王毅敏，安红周(79)
蒸谷米糠膨化工艺的研究⋯⋯⋯⋯⋯郭善辉，万 辉，秦卫国(84)

圆函
芝麻种质资源芝麻素、蛋白质、脂肪含量变异及其相关分析

⋯⋯⋯⋯梅鸿献，魏安池，刘艳阳，王春弘，杜振伟，郑永战(87)
低熔点植物油耐寒性评价方法的研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘恒利，毕艳兰，孙晓洋，张虹(91)
电子鼻技术在橄榄油分析中的应用

⋯⋯⋯⋯⋯克力比努尔-吾守尔。田晓静，张露平，单振龙(94)

信息平台

纵横信息⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(98)
西安油科院“采用混合溶剂从茶籽饼中提取茶油和皂素技术”
项目通过陕西省科技厅组织的专家鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(4)

广告⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(11，30，38，65，78，83，86)

在线投稿、直稿．请登录www．亡hha0瞻．们
期刊基本参数：CN6l一1099／TS}1976}m}A4}lOl}zh}P}￥750÷8000}25}2013—04

f
l■■

．耕B
一

_专≮

●中国TBHQ国家标准起草企业

●中国首批专业化生产TBHQ企业

●行内首批采用国际标准生产企业

●IS09001国际质量体系认证企业

●IS022000食品安全管理体系认词

●犹太食品K 0 S H E R认证企业

●清真食品HALAL认证企业

●广东省著名商标企业

●广东省守合同重信用企业

万方数据



Main Contents

Al 3

Advance in demulsification method 0f the emulsion fo瑚ed during enzyme—assisted aqueous extraction of oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯UU Xia醒iun，LU Oiyu，ZHANG Shaobing(5)

Aqueousextractionoftea seedoil⋯⋯⋯WANXiaoba0'ZHOUYuan XUYan ZHANGZhaoqin，JIANGWen(9)
Discussion of development idea of special vegetable oils ⋯⋯⋯⋯⋯QIAO Lu，LI Yaniie，CHEN Yuekun(1 5)

Improvement of the forage quality of peanut meal with microbial fe瑚entation
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯REN Xiaojing，CAI Guolin，ZHU Dewei，QIAO Xiaoyan，LU Jian(18)

Optimization of hvdrolvsis conditions of waLlnut protein bv neutmse protease

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯JIANG K，XU Huaide，CHEN Jinhai(22)

Efkcts of modmed sovbean Dmtein concentrate forti6cation on rheological and sensory properties of yogun

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Xiaoheng，HUA Yufei，LU Yucui(26)

Efkcts of stlllcture parameters on sensory evaluation of texturized peanut protein by extmsion with卅in—screw
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LANG Shanshan．YAN Shutian(31)

Synthesis of citrate phytosterol esters in the presence of ionic liquid

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一．．U Jin舀ing，HE Wensen，PAN Xiaoxia，WANG Meigui，JIA Chengsheng，

ZHANG Xiaomin‰FENG Biao(34)

“pozyme RM IM catalvzed svnthesis of MLM—type stmctured lipids

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YANG Hongli，YANG Tiankui，MU Ying(39)

Preparation of DHA solid lipid nanoparticles by high pIessure homogenization using response suIface

methodolo#Ⅳ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HU Bentao，WANG Yutan‰ZHANG Zhen，HUANG Yu，UU Ning(43)
Properties of special oils for O／W baking release agent

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯MA Chuanguo，WANG Hong，UU HuijuaJl，MIAO Haiqing(48)
Advance in source and f0Hnation mechanism of benzo(a)pyrene in edible vegetable oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯UU Guoyan，ZHANG Zhenfang，JIN Qingzhe，WANG Xingguo，XU Xin(53)
Detennination of Dhthalic acid esters in Chinese herb oil

⋯⋯⋯XIONG Ying，TANG Tiexin，LI Yu，JI Hongbin，UANG Menghui，ZHU Longping，YANG Depo(57)
Terahertz spectroscopic chaI．acteristics of swill—cooked dirtv oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯BA0 Rima，ZHA0 Kun，TENG Xueming，U Juan，LU Xinyi，MA Jiao(61)
Efkcts of dif亿rent fermentation mediums on coniugated linoleic acid pmduction by y凹ro就厄口Z咖。研幻口

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Baixi，U Min，CHEN Haiqin，SONG Yuanda，CHEN Wei，ZHANG Hao(66)
Sesame oil used as observation medium of oil immersion lens

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DENG Maozi，BAO Yon出n，UANG Ying'NING Zhifeng(69)

Optimization of ultrasonic—assisted extraction of isoflavone f南m sovbean meal by response sudIace

methodology⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯UU Junhai，GENG Jingzhang(72)
Development of LYZX34 screw press for optimum／low temperature pressing

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯UU Dachuan，UU JiIIbo，UU Xiaoqin，ZHANG Lin，UU Ye，GUI Zhi(75)

Optimization of extI，usion conditioning parameters of fuU—fat soybean

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DOU Hongqi，QIN Fei，GENG Chao，ZHANG Yuliang，WANG Yimin，AN Hongzhou(79)
Extrusion technolo鼎of parboiled Iice bmn⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUO ShaIlhui，WAN Hui，OIN Wei鼬o(84)
Variation and con．elation analysis of sesamin，oil and protein contents in ses锄e ge瑚plasm resources

⋯⋯⋯MEI Hongxian，WEI Anchi，UU Yanyang，WANG Chunhong，DU Zhenwei，ZHENG Yongzhan(87)
Pr0灯ess in evaluation methods for cold tolerance of low melting vegetable oils

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯UU Hen幽，BI YaIllan，SUN XiaoyaJlg'ZHANG Hong(91)

Application of electronic nose in olive oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯KALBINUR·Woxur，TIAN Xiaojing，ZHANG Luping，SHAN Zhenlong(94)

S∞n鲫r：xi’柚ons&Fats R嗍rch&Desi印InstitIIte，State
AdIllinisI阳髓蚰of Grajn融辩rve of P．&C．

Emtor iIl eMef：CAo Wam曲
Vi∞删tor in Chief：WU Li阳n2
Bmtor aIld Pub“sher：～h霉lziI．e P心鳃of CH州A oILS AND FATS

Addr嘲：118 Laod蛐2 R的d，Ⅺ’柚，Chi舱
PI幛幻嘣e：7lO吣2

Tel：伽B6—29—8黼1744l 8＆621360 88626849

Fax：∞86—29．．886253lO
http：／～ww．cKnaons．叩
Bman：zyzzon@163．c帅
ISSN：l∞3—7969
CoDEN：ZHYoEG

0ver蝴s SaI鹤No．：M5889

Ann岫l Sub∞ripti蛐：overs明s US$120

SingIe Copy：over辩嬲US$lO

万方数据


