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亚麻籽油、核桃油、南瓜籽油、

苏籽油、双麻油、葡萄籽油、

特级初榨橄榄油等

辽宁晟麦实业股份有限公司
服务热线：400 777 8479

公司网址：WWW．sanmark．com．cn
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全新形象升级。携手
迈入新食品安全时代

标杆品牌，追求卓越
泰邦一直秉承”追求卓越，永无止境“的经营理念，

不断优化自身，提升产品的安全性与质量的稳定性。

食品安全，举国关注
中国历经十几年的高速发展，国民对食品安全的关注度与日

俱增，随着相关法规的健全，我国已迈八新食品安全时代。

泰邦与您，携手并进
泰邦一直是您安全与质量最有力的支持者，全新的泰邦

愿与您携手并进，造福社会，共创食品安全的新世纪。
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广州泰邦食品科技有限公司
Guangzhou Taibang Food Technology Co．，Ltd
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