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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王 娜，伍 恒，翁 震，汪何雅，姚卫蓉(1)
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大豆油酶法脱胶的生产应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯段书平(1 1)
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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘玉兰，严佑君，马宇翔，杨亚敏(14)
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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吕名秀，王秀娟，卢 奎，林 强(18)

橡胶籽蛋白提取_[艺研究⋯⋯⋯⋯⋯杨 杰，王佩环，刘石生(22)

超声强化镍催化油脂共轭反应的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨日福，邓琪琦，范晓丹，阎 杰(25)

蔗糖酯对超级棕榈液油储藏过程中耐寒性的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘恒利，孙晓洋，毕艳兰，张 虹(29)

K：C0，／Al：0，催化大豆油甘油解制备单甘酯的研究
⋯⋯⋯张 震，吴贤权，罗慧文，刘蔓蔓．欧阳泽标，汪 勇(34)

巧克力油脂相容性研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯沈海燕，谢仕潮，张 虹。胡 鹏，王兴国(38)

CS／GA鱼油微胶囊辅助降f缸脂功能研究

⋯⋯⋯⋯石龙贵，齐玉刚，刘彦平，滕安国，刘安军，张 强(44)

油茶籽油的营养价值及掺伪鉴定研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张东生，金青哲，薛雅琳，张 东，王兴国(47)

南京中商华天石化有限公司
NANJING ZHONGSHANGHUATIAN PETROCHEMICAL CO．，LTD．

我公司是长期为食用植物油加工企业提供安全高效抽提溶剂的专业公

司。公司有遍布全国的销售网络．是中石化金陵分公司、扬子炼化公司、中石油

兰化公司等多家公司的长期战略合作伙伴和优质抽提溶剂的主要代理销售

商。公司以专业的队伍。严谨的管理打造“中商华天”服务品牌。专业的运输

车队，贴近市场的区域公司和仓储设施．将溶剂安全、高效、保质、保量送到客

户手中，满足客户的最大需求。质量为先．诚信为本!

主要产品：食品工业抽提用正己烷食品工业用己烷植物油抽提溶剂

地址：江苏省南京市栖霞区甘家巷 邮编：210033

电话：025—85593358 传真：025—58989969

联系人：杨凤萍 15951836300
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不同脂肪酸组成磷脂对大鼠消化吸收的影响
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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张康逸，康志敏，范运乾，王继红，屈凌波(58)

提高脂肪酸精馏效率的工艺改进
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张宏洲．白卓鑫(62)

酸化油生物柴油磁场降黏与超声波降黏试验研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王常文，宋 宇，崔方方(64)

固体酸soi一／SnO：的表征及其催化水解反应性能
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯苏孟兴。刘宏儒，杨 儒，李敏(67)

甘油钙固体碱催化大豆油制备生物柴油
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑 龙，郭琳琳，高文艺，任立国(73)

超声一微波协同辅助萃取茶皂素
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张 宁，马朝阳，娄在祥，王洪新(77)

皮状丝孢酵母发酵丢糟水解液的应用研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陆步诗，李新社，彭发喜(81)

一种新资源油脂——茶叶籽油的研究现状分析
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘国艳，王兴国，金青哲，张 晖，朱晋萱(84)

初榨橄榄油风味化合物研究进展
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯钟诚．薛雅琳，王兴国。金青哲(89)

不同酥油理化特性及脂肪酸组成分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李海朝，贾普友，张辉(93)
海红豆油的理化性质及脂肪酸组成分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邓雪姣，廖琼峰，冯 云，庄嘉琅，吴 淳，

侯雪英，周玉婷，谢智勇(95)
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全新形象升级，携手
迈入新食品安全时代

标杆品牌，追求卓越

泰邦～直秉承”追求卓越，永无止境”的经营理念，

不断优化自身，提升产品的安全性与质量的稳定性。

食品安全，举国关注
中国历经十几年的高速发展，国民对食品安全的关注度与日

俱增，随着相关法规的健全，我国已迈八新食品安全时代。

泰邦与您，携手并进
泰邦一直是您安全与质量最有力的支持者，全新的泰邦

愿与您携手并进，造福社会，共创食品安全的新世纪。

纵横信息⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(98)
广告、信息⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(10，13，21，33，43，72，80，88，92，97) 。TA。I。BOND 。磊s是泰磊磊所制定i·采用独登非甲苯为溶剂的

STANDARD 的食品安全监控标准．1 水相法台成工艺。

期刊基本参数：CN6l-1099／TS}1976十n1$A4$101}zh$P}￥7．50{8000}26{2013—08

广州泰邦食品科技有限公司
Guangzhou Taibang Food Technology Co，Ltd
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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Yulan。YAN Youjun，MA Yuxiang,．YANG Yamin(14)

Extraction cf luffa seed protein⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LU Mingxiu，WANG Xiujuan,，LU Kui，LIN Oiang(18)
Extraction cf rubber seed protein⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YANG Jie．WANG Peihuan，HU Shisheng(22)
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Compatibility of&ocolate-fats：a revie w
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Synthesis cf sucrose{．attv acid esters⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LU Zhaoyang．LI Weimin,．CHEN Qinglin(54)
Preparation of glycerylphosphorylethanolamine catalyzed by 1ipase

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Kangyi，KANG Zhimin．．FAN Yunqian，WANG Jihong．，QU Lingbo(58)
Viscosity reduction of acidic biodiesel by magnetic field and ultrasonic

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Changwen,．SONG Yu．CUI Fangfang(64)
Characterization of solid acid S0i一／SnO，and its cataMic hydrolysis pe-ltfornlance

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SU Mengxing，LIU Hongru。YANG Ru，LI Min(67)

Synthesis of biodieseI from soybean oil catalyzed by calcium glyceroxide

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHENG Long,GU0 Linlin，GA0 Wenyi。REN Liguo(73)
Ultrasonic and microwave-一assisted extraction of tea saponin

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Ning，MA Chaoyang，LOU Zaixiang．WANG Hongxin(77)
Fermentation of grain distillate hydrolysate by Trichosporon cutaneum

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LU Bushi，H Xinshe．．PENG Faxi(81)

Progress on tea seed oil as a new resource oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Guoyan，WANG Xinggu o．，JIN Qingzhe．，ZHANG Hui，ZHU Jinxuan(84)
Advance in flavor compounds of vi曙in olive oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zHONG Cheng，XUE Yalin，WANG Xingguo．，JIN Qingzhe(89)
Phvsicochemical properties and fatty acid composition of different ghee

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Haichao，JIA Puyou，ZHANG Hui(93)

Physicochemica]【properties and fatty acid composition of A如n,,anthera pavonima L．seeds oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DENG Xuejiao,，tIA0 Qiongfellg，FENG Yun，ZHUANG Jialang．．WU Chun，

HOU Xueying，ZHOU Yuting，XIE Zhivong(95)

万方数据


