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酶解法提取鱿鱼内脏油的丁岂研究及其脂肪酸分析
⋯⋯⋯⋯⋯王 丹，俞 吕，周 晶，陈小娥，代小凤，刘书云(1)

丝光绿蝇幼虫油脂提取方法的响应曲面优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯袁东强，何钊，孙龙，赵敏，冯 颖(6)

棉籽油精炼T艺研究

⋯⋯⋯⋯张燕飞，王成涛，崔平勇，韩文杰，杜延滨，邵 会(11)

响应面法同步优化花椒冷榨饼中蛋白质和油脂的提取工艺

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姜欢笑，蒲彪，周 婷(15)

黄曲霉毒素B，脱毒菌株的分离鉴定及在花生粕中的应用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐铭乾，蔡国林，朱德伟，王璐璐，陆 健(20)

大豆7S和11S蛋白中氨基酸组成与表面疏水性的相关性研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李丹，江连洲(25)
棉籽肽的制备_T．艺、抗氧化活性及部分特性研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周向军，张 雪，康桂琴，袁毅君(30)

亚麻籽饼对饲喂高脂日粮大鼠血浆中脂质及氧化应激改善作用的

研究⋯⋯⋯赵春，许继取，黄庆德，韩 领，马丛丛，朱正伟(36)

无溶剂体系磷脂酶Lecitase@Ultra催化棕榈油甘油解制备甘油二酯
研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘 宁，田玉霞，张文杰，夏德水(40)

棕榈油基人造奶油后硬问题的研究进展

⋯⋯⋯⋯范林恩。徐学兵，张亚飞，毕艳兰，胡 鹏，张虹(45)

固相萃取一高效液相色谱联用测定食用油中的4种多环芳烃

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯尹佳，余琼卫，赵琴，卢 倩，冯钰绮(52)
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与中国石化、中国石油的下属企业建立了良好的战略协作关系，是南京

扬子石化、洛阳石化等主要销售代理商。

经过20年的潜心打造“漂陌昕光”品牌，在油脂行业具有高知名度。

客户遍布全国。主要产品植物油萃取用己烷年销售已近3万吨。居国内

单产品销售前列。

拥有专业、完善的服务体系及安全管理体系，保证专车专用运输，GPS

可追溯跟踪。提供全程高附加值服务，确保安全、高效，让您后顾无忧。

植物油萃取用己烷。植物油抽提溶剂。食品添加剂正己烷。

公司地址：江苏省溧阳市燕山中路28号福田中心23层

传 真：0519—87215281 联系电话：0519—87223659 87598860

联系人：杨晨 13961172035 公司网址：WWW．czxg．net
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储存条件对玉米胚及其毛油中黄曲霉毒素B，含量和品质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈金定，刘玉兰，张振山，纪俊敏(57)

食用油脂生产中矿物油污染及检测方法的研究进展

⋯⋯⋯张 闽，曹万新，史宣明，张 骊，陈 燕，范明亮(62)

固体酸催化大豆油脱臭馏出物甲酯化工艺研究

⋯⋯⋯马 磊，杨天奎，夏 萍，申万岭，闫晓松，谷克仁(66)

棉籽油亚临界水解反应及其动力学研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杜威，李法社，姜 亚，杨梅，包桂蓉，

李秀凤，李 明(70)

茶叶籽仁水浆静置发酵分层生产茶叶籽油及淀粉

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姜金仲，王超英，韩 晗，刘 娟，吴 杰(74)

非水相中酶法合成月桂酸木糖酯

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯段岢君，张玉锋，陈卫军，赵松林(79)

核磁共振氢谱法测定卵磷脂、溶血磷脂和甘油磷脂酰胆碱含量

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杜章斌，滕英来，汪 勇，张 宁，李爱军(83)

不同产地核桃油理化性质、脂肪酸组成及氧化稳定性比较研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯朱振宝，刘梦颖，易建华，刘 楠(87)

唐山4 000 t／d大豆压榨工艺和设备特点⋯⋯左 青，刘旭英(91)

30们桐籽制油的工艺设计及生产实践⋯⋯赵利丽，柏云爱(96)
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全新形象升级。携手
迈入新食品安全时代

标杆品牌，追求卓越
泰邦一直秉承“追求卓越，永无止境”的经营理念，

不断优化自身，提升产品的安全性与质量的稳定性。

食品安全，举国关注

中国历经十几年的高速发展，国民对食品安全的关注度与日

俱增，随着相关法规的健全，我国已迈入新食品安全时代。

泰邦与您，携手并进

泰邦一直是您安全与质量最有力的支持者，全新的泰邦，

愿与您携手并进，造福社会，共创食品安全的新世纪。

纵横信息⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(98)

广告、信息⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(14，51，73，78) 渊。百磊i忑磊磊1i鬲磊忑磊磊洲nARo 的食品安全盟控标准．1 水相法台成工艺．

囊邦TBH0产品安全标准 高于F∞标准和国隶标准·I·产品无甲苯等有害残留物质。

期刊基本参数：CN6l—1099／TS{1976}m}A4$101{zh$P}￥10．00$8000{21}2015—03

广州泰邦食品科技有限公司
Guangzhou Taibang Food Technology Co．．Ltd
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Enzymatic extraction of squid viscera oil and its fatty acid analysis

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Dan．YU Ln，ZHOU Jing，CHEN Xiao’e．DAI Xiaofeng，LIU Shuyun(1)

Optimization of extraction method of Lucilia sericata larva oil by response surface methodology

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YUAN Dongqiang，HE Zhao，SUN Long，ZHAO Min，FENG Ying(6)

Refining process of cottonseed oil
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Isolation and identification of strain degrading aflatoxin B。and its application in peanut meal
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Post——hardness of palm oil——based margarine：a review

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯FAN Lin’eft，XU Xuebing，ZHANG Yafei．BI Yanlan，HU Peng，ZHANG Hong(45)

Determination of four polycyclic aromatic hydrocarbons ifl edible oil bv solid—phase extraction coupled with high

performance liquid chromatography⋯⋯⋯⋯YIN Jia，YU Qiongwei，ZHAO Qin，LU Qian，FENG Yuqi(52)
Influence of storage condition on AFB．content and quality of corn germ all(1 corn germ oil
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Advance in contamination and detection of mineral oil in production of edible oils and fats
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Methyl esterification of soybean oil deodorizer distillate catalyzed by solid acid
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Hydrolysis of cottonseed oil in subcritical water and its kinetics

JI Junmin(57)

Mingliang(62)

GU Keren(66)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DU Wei，LI Fashe，JIANG Ya，YANG Mei，BAO Guirong，LI Xiufeng，LI Ming(70)
Productions of tea seed oil and starch by static fermentation of tea seed milk

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯JIANG Jinzhong，WANG Chaoying，HAN Han，LIU Juan，WU Jie(74)

Enzymatic synthesis of dodecanoic acid xylose ester in non-aqueous media

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DUAN Keiun。ZHANG Yufeng，CHEN Weijun，ZHA0 Songlin(79)

Determination of contents of phosphatidylcholine，lysophosphatide and glycerylphosphorylcholine by proton

nuclear magnetic resonance spectroscopy

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DU Zhangbin，TENG Yinglai，WANG Yong，ZHANG Ning，LI Aijun(83)

Comparison of Dhvsicochemical property，fatty acid composition and oxidative stability of walnut oil from

different origins⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHU Zhenbao，LIU Mengying，YI Jianhua，LIU Nan(87)

Pressing technology and equipment feature of 4 000 t／d soybean in Tangshan⋯⋯ZUO Qing，LIU Xuying(9 1)

Process design and production practice of 30 t／d tung oil⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHAO Lili，BAI Yun’ai(96)
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济宁市机械设计研究院
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