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广州众飞机械有限公司
我司专业从事油料预处理、饲料及输送设备制造；设计及安装

整套工程，为客户提供交钥匙服务。设备具有产量大、效率高、能

耗低、维修成本低等优点。与国内大型油脂集团及工程公司有良好

合作，得到了用户的一致好评，取得真正的双赢。
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与中国石化、中国石油的下属企业建立了良好的战略协作关系．是南京

扬子石化、洛阳石化等主要销售代理商。

经过20年的潜心打造；：j==一品牌．在油脂行业具有高知名度。

客户遍布全国．主要产品植物油萃取用已烷年销售已近3万吨。居国内

单产品销售前列。

拥有专业、完善的服务体系殛安全管理体系．保证专车专用运输，GPS

可追溯跟踪．提供全程高附加值服务，确保安全、高效，让您后顾无忧。

植物油萃取用己烷，植物油抽提溶剂，食品添加剂正己烷。

公司地址：江苏省溧阳市燕山中路28号福田中心23层

传 真：0519—8721528l 联系电话：0519—8099lll9 87223659

联系人：赵瑁 15895018667 公司网址：www．cz】【g．net
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⋯⋯⋯李 迅，付 杰，王海堂，尹 佳，林源锋，谢鑫磊，
柳 梦，田 华，陈 涛，何东平，陈明锴(51)

米糠固脂与棕榈硬脂混合应用于起酥油的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯施 参，常 明，刘睿杰，金青哲，王兴国(55)

植物油与猪油的1：1调和油对小鼠血脂及肝脏脂质代谢的影响
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王 吉，谢 文，严思思，周慧娟，黄海滨，

冯春红。文利新(59)

圈圈
溶剂结晶和尿素包合法提高油酸纯度的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯安腾奇，成取林，余成山，陈阿敏，赵杰，

王明明，潘保凯，蒋惠亮(64)

降凝剂对菜籽油生物柴油低温流动性能的优化与评价

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯梁志松，李法社，包桂蓉，张小辉，王承志(69)

异硬脂酸制备工艺的研究

⋯⋯⋯赵杰，安腾奇，王明明，潘保凯，陈阿敏，蒋惠亮(74)

圈盈
油脂热解生成丙烯醛的途径及规律研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯方 云，李进伟，刘元法(79)

多功能净化柱一高效液相色谱法检测玉米油中呕吐毒素

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯许利丽，刘玉兰，裴娅晓，温运启，马宇翔(83)

不同前处理方法对植物油中苯并(a)芘含量测定的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹燕娣，熊巍林，金瑚，张谦益，李敏利(87)

囝既
硅胶柱层析法纯化生育酚和生育三烯酚的工艺研究

⋯⋯⋯代志凯，李祥清，赵健，王胜南，吕红萍，许新德(91)
如意草提取物对油脂抗氧化作用研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘 力，史娟，张攀，杨园园，王小榆(94)
茶树花提取物及对茶叶籽油抗氧化作用的研究

⋯⋯⋯周 苏，成玉梁，姚卫荣，谢云飞，郭亚辉，钱和(98)
鲜油橄榄果渣的主要化学成分分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯张华玲，吴琴，迟原龙，姚开，贾冬英(103)

生产实践

精炼脱臭最终加热改造⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨亚济，王海平(107)
猪油提取工艺与实践⋯⋯⋯⋯⋯⋯曾凡中，马志强，王健(109)

关于豆粕散装储存方式的探讨⋯⋯张 中，杨厚磐，严云修(111)

信息平台

信息、广告⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(6，23，27，73，90，102，106，108，112)

期刊基本参数：CN6l—1099／TS}1976女m$A4}115}zh{P}￥l咖木8000{26}2016—09

广东省食品工业研究所

翁源广业清怡食品科技有限公舌

3uan口dong F00d Indus仃y InsUlul
L&P Food lng阳}di帅l co．，Lld(L&P

万方数据



熏妻堕二．强’二?一，11I二·j
2016 V01．41 No．9(Serial No．307)

Main Contents

Simultaneous extralction of X埘能^oce rI∞sor6洳fi口Bun擘霉oil and protein by aqueous enzymatic method
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯RUAN Yulin，WAN Cong，ZHONG Wu，HE Dongping，HU Chuanrong，UU Lingyi(1)
Optimization of re6ning process and its efI．ect on qualitv of wheat ge瑚oil
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HU Xiniuan，ZHANG Zhengmao，XING Oinhui，HAN Ke，HOU Chuanli，YAN Oiaozhen(7)
Degu删[Iling process of oil—tea camellia seed cosmetics b聃e oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUO Shaohai，WANG Yaping，LUO FaIl，FEI Xueqian，YAO Xiaohua(13)
In vitro simulated gasnDintestinal d圾estion characteristics of whey soy protein and its glycosylated products
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯REN Fan对in，YANG Yuexi，CHEN Yeming，KONG Xiangzhen，HUA Yufei(18)
Ef玷cts of the瑚al treatment on stmcture and su商里ce hydrophobicity of sunnower seed protein isolate
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯REN Jian，U Shuang(24)
Rhe010妇cal pmpenies and stability of glycosvlated casein emulsion

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SONGChunli，CHENJiapeng，REN Jian(28)
Release condition and sustained—release behavior simulation of naxseed oil microcapsule core material

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯UU Sibo，r11AN Shaoiun，XIA Kedong(31)
ProDerties of fbod specialtv base oil wi山trc硼岱一ftee fattv acid Droduced bv enzvmatic tmnsesterification

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HE Yue，ZHAO Jinli，ZHANG Shen，U Qingllao，WANG Yong(36)
Advance in prep踟．ation process aIld stability of plant oil body⋯⋯⋯⋯⋯⋯XU Zeiian，ZHANG Shaobing(41)
Volatile components of tomato seed oil⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHOU Oi，HUANG Fen小ong，YANG Mei，

ZHENG Chang，ZHANG Huina(46)
E珏ect of DHA algae blend oil on blood routine，physiological and biochemical indexes of SD rat

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯U Xun，FU Jie，WANG Haitamg，YIN Jia，L【N YuaI如ng，XIE Xinlei，UU Meng，
TIAN Hua，CHEN Tao，HE Dongping，CHEN Min妹ai(51)

Application of rice bran solid fat blended wit}I palm ste撕n in shortening
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SHI Can，CHANG Ming，UU Ruijie，JIN Qingzhe，WANG Xingguo(55)
Effects of ve卵table oils blended而th lard in m豁s ratios of 1：1 on blood lipid andhepatic lipid metabolism of mice

⋯⋯⋯⋯WANG Ji，XIEⅥkn，YAN Sisi，ZHOU Huiiuan，HUANG Haibin，FENG Chunhong，WEN Uxin(59)
Improvement of oleic acid puritv by solvent cryst0Uization and urea adduction

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯AN Tengqi，CHENG Qulin，YU Chengshan，CHEN A’min，ZHAO Jie，
WANG Min娜ing，PAN Baokai，JIANG HuiliaJlg(64)

Optimization and evaluation of pour point depressant on low—temperature fluidity propenv of rapeseed oil

biodiesel⋯⋯⋯⋯⋯⋯UANG Zhisong，U Fashe，BAO Guirong，ZHANG Xiaohui，WANG Chengzhi(69)

Preparation of isostearic acid⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHAO Jie，AN TenP阿i，WANG Min#；Illing，PAN Baokai，
CHEN A’min．JIANG Huiliang(74)

Way and regularity of acrolein generation f南m oil pyrolysis⋯⋯⋯⋯⋯FANG Yun，U Jinwei，UU Yuanfa(79)
DeteHnination of deoxvnivalenol in com oil bv HP【￡wi出multifunctional pu曲cation colu肿
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XU Uli，UU Yulan，PEI Ya】【iao，WEN Yunqi，MA Yu】【iaflg(83)
EfI’ect of difkrent pretI．eatment metIlods on dete肌ination of benzo(a)pyrene content in vegetable oil
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZOU Yandi，XIONG Weilin，JIN Hu，ZHANG Qianyi，U Minli(87)
Purification of tocopherols and tocotrienols bv silica#rel column c}lromatography
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DAI zhikai，U XiaIlgqing，ZHAO JiaIl，WANG ShengIlan，LU Hongping，XU Xinde(91)
Antioxidation efI-ects of Cond翻’括￡of据，坫厶FL extmcts on oils and fats

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Li，SHI Juan。ZHANG Pan，YANG Yuan．jruan，WANG Xiao!jru(95)
Tea nower extract and its antioxidant efkct on tea seed oil

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHOU Su，CHENG Yuliang，YAO Weirong，XIE Yu山i，GU0 Yahui，QIAN He(98)
Main chernical components in fresh oliVe pomace

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Hualing，WU Qin，CHI YuaIllong，YAO Kai，JIA Dong)，ing(103)

Sponsor：Xi’an CoFC0 Engineering Research&

Design Institute Co．．Ltd．

Editor in Chief：CAO Wanxin
Vice Editor in Chief：WU Lirong
Editor and Publisher：Ma譬|azine Press of CHINA oILS AND FATS

Address：118 Laodong Road．Xi’an，China

Postcode：710082

Tel．0086—29—88617441 88621360 88626849

Fax：0086—29—88625310

httD：／，www．chinaoiIs．cn

E．mail：zVzzoiI@163．com

ISSN：1003—7969

CODEN：ZHYoEG

overseas Sales No．：M5889

Annual Subscription：Overseas US$120

SingIe Copy：overseas US$10

万方数据



山东凯斯达机械制造有限公司

济宁市机械设计研究院

狄心相交成其久

[HEMSTA@

万方数据


