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在全球，我们致力于创新，从育种技术的改进到生亡实睫
的革新，让美国大豆在满足世界需求的同时，保护有限的
自然资源。

在中国，我们致力于满足差异化的市场需求。高油酸大

豆、可持续认证大豆、高蛋白大豆⋯⋯还有更多。
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